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Rosół w trzech rodzajów mięs z kluską pietruszkową

Krem z białych warzyw / chrzanowy z oliwą truflową

Krem z pieczonych pomidorów i papryki, mini mozzarella

Krem podgrzybkowo-dyniowy z prażonymi pestkami

Gulaszowa z papryką i cukinią

Danie główne
 

Udziec z indyka z sosem wiśniowym,

puree, mix sałat

Karczek wolnogotowany z sosem podgrzybkowym, 
puree, kapusta pekińska z warzywami

Polędwiczka wieprzowa sous vide z sosem pieczarkowym,

puree, mix sałat +5 zł
Policzki wieprzowe z sosem karmelowym,

puree, buraczki na zimno +5 zł

Noga z kaczki konfitowana z sosem żurawinowym,

puree kolendrowe, pieczona marchewka +10 zł

Dzieciom
Rosół z makaronem

Polędwiczka drobiowa panierowana,

frytki, mizeria 

Diety specjalne 

Zupy

Zupakrem (z wyżejwymienionych) 

Sandacz pieczony z dodatkami z dania II

Makaron ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

(wybrać 1)
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Dzieciom

 
Danie wyjazdowe serwowane 1 

Befsztyk tatarski z dodatkami 

Półmisek wędlin 

Półmisek rolad (kurczak, indyk)

 Półmisek pasztetów (drobiowy, marchewkowy)

 Śledź w ziołach / Śledź z jabłkiem i porem 

Rolada szpinakowa z łososiem / Rolada serowa z kurczakiem

Jajka faszerowane (pieczarka, łosoś) 

Mini croissanty: z szarpaną wieprzowiną / z serkiem i łososiem

Korpus wytrawny z pate drobiowym 

Bagietka korzenna z serkiem cytrynowym i boczkiem prażonym

Sałatka z kurczakiem, winogronami i żurawiną 

Sałatka z selera naciowego z prażonymi migdałami 

Mix sałat z kaczką, granatem i sosem malinowym

Ogórki małosolne / Ogórki kiszone

Żeberka w barbecue 

Golonka pieczona w piwie, kapusta zasmażana

Kurczak faszerowany 

Ziemniaki opiekane z ziołami 

Warzywa grillowane

Zapiekane bataty z serem

Naleśniki z  twarogiem, słodka śmietana, sos owocowy

Przystawki

Zupy 
Barszcz z pieczonego buraka /Żurek na wędzonce

 

Napoje 
Kawa / Herbata Woda z cytryną / Soki owocowe / Napoje gazowane 

marketing.kalinowski@gmail.com
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Stół wiejski na zimno 
+30,00zl/osoba

od 140 - GRATIS Kaszanka / Salceson ozorkowy / Pasztetowa / Słoninka z cebulką

Schab suszony / Palcówka / Smalec / Ogórki / Sery korycińskie z owocami

Pieczywo na zakwasie / Ćwikła z chrzanem 

Stół słodki
+30,00zł/osoba

Mini bezy / Deserki / Muffinki / Ciasta / Owoce

*stół słodkości własny +600 zł za przygotowanie

*stół wiejski własny +500 zł za przygotowanie 

Smacznego!
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350zł/osoba dorosla

210zł/dzieci

 

 

 

Kontakt
 

604 517 419

marketing.kalinowski@gmail.com
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CENA ZAWIERA:
*wynajem sali
*profesjonalną obsługę kelnerską
*powitanie Pary Młodej dekoracyjnym elementem (np. chleb lub serduszka z
chleba)
*apartament dla nowożeńców ze śniadaniem 
*profesjonalną obsługę Banquet Managera
*szatnię
*bezpłatny parking
*możliwość przeprowadzenia  próby pierwszego tańca po wcześniejszym
uzgodnieniu terminu
 *atrakcyjne ceny na nocleg w hotelu gościom weselnym
 *możliwość zrobienia sesji narzeczeńskiej, ślubnej we wnętrzach Hotelu
Kalinowski
 ( fotograf we własnym zakresie) 
*plany z proponowanym rozstawieniem stołów, dostosowanym do ilości osób
*przedłużenie doby hotelowej, jeżeli jest taka możliwość
*standardowa dekoracja stołu Pary Młodej oraz stołów Gości 
*tablice powitalne
 *możliwość dostarczenia własnego alkoholu , który zostanie schłodzony, bez
dodatkowej opłaty typu ,, korkowe”
*możliwość skorzystanie z coolerów z lodem 
*możliwość indywidualnej kompozycji menu dla osób wymagających specjalnej
diety
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Dodatkowo proponujemy
 

*zniżki na wybrane usługi w firmach partnerskich Hotelu Kalinowski

*organizacja wieczoru panieńskiego kawalerskiego w SPA Hotelu Kalinowski 
*pomoc w zorganizowaniu makijażystki i fryzjerki 
*możliwość zakupu voucherów prezentowych do SPA Hotelu Kalinowski lub marketów
Mrówka jako formę podziękowań dla rodziców, rodziców chrzestnych lub świadków
*15% rabatu na organizację romantycznej kolacji z okazji pierwszej rocznicy ślubu

*organizacja spotkania ,, Przeżyjmy to jeszcze raz “ ze specjalnie przygotowaną ofertą
menu, podczas którego będą Państwo mieli możliwość wspólnego obejrzenia zdjęć i
filmów z przyjęcia weselnego w gronie najbliższych oraz podzielenia się wrażeniami z
uroczystości

Wstępna rezerwacja sali na okres 7 dni jest bezpłatna. 
Gwarancją utrzymania rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości 3000zł.  

W przypadku rezygnacji z przyjęcia zadatek nie podlega zwrotowi.  
Ostateczne potwierdzenie liczby osób jest do 14 dni przed przyjęciem.

 Jedzenie pozostałe po przyjęciu jest bezpłatnie pakowane przez obsługę- bez
przechowywania. 

Pojemniki jednorazowe są dodatkowo płatne. 
Dzieci 0 - 3 lata – bezpłatnie -siedzące na kolanach u rodziców.  
Przedłużenie przyjęcia o kolejną godzinę płatne – 1000,00 zł/h.
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